1 2 P LATanlegir:

Ajoblanco con uvas y huevas

de salmon
* o 000

Ensalada mixta
L ]

Risotto de boletus edulis
[ ]

Judiones de La Granja estofados
con oreja

Sopa castellana

20 PLATanIegir:

Cochinillo asado
Entrecotte de choto con patatas panadera

Bacalao a la Riojana con espinacas fritas
[ = =

Lomos de merluza al horno
[ = 2

**Cordero asado a la manera tradicional

RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazon de Segovia”

POSTRESaeIegir:

Tarta de queso
L=

Arroz con leche y helado de canela
L

Milhojas de manzana con mousse
de yogurt, coulis de frambuesa

y helado de tomillo

sobrecrumble de almendra

Helados variados
L ]

Ponche Segoviano
L 2 L =

Pan aguay vino Fuentespina

Precio por persona: 38,00 € (IVA incluido)

** El menud con cordero sera incrementado en 4,00 €
Precio por persona 42,00 € (IVA incluido)
* Menus individuales y se sirven uno por persona

Precios con L.V.A. incluido

LISTADO DE ALERGENOS
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CACAHUETES ~ ALTRAMUZ GLUTEN ~ CRUSTACEOS  MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEOS  FRUTOS SECOS APIO SULFITOS SOJA MOSTAZA

Felipe Gomez Garrido - Jefe de cocina /  Marta Gémez Garrido - Jefa de comedor /  Francisco Javier del Alamo - Sumiller

SESAMO



