RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

ENTRADAS

Caldo 5 OO €

.Crema de cebolla 6,00 €

Gambas a la plancha

. 28,00 €

.Terrlna de foie al Casta Diva 26,00 €

Pimientos del piquillo rellenos

det

il e 20,00 €

Alcachofas rellenas de gambas y foie

con mouselina de apio

cocee P 20,00 €

Lasafia de verduras con ENSALADAS

crujiente de queso y gel de albahaca

b QS0 Y9 18,00 €

Huevos escalfados con boletus, Ensalada mixta 1400 €

atatas y mouselina de apio ° i

Aptoiiad P 18,00 €

Pulpo braseado con ali-oli ligero Ensalada de foie

de frutas, aceite de pimentén y . 28,00 €

Ererl”na de patata 26,00 € Ensalada de codornices

Carpaccio de atun rojo f:icabechadas 22,00 €

escabechado en frio sobre guacamole

: . ;

5: r.n.e aza de naranja 26,00 € Egiag;?:[?acéz perdiz escabechada s 00 €
L = ]
Ensalada crujiente de cigalas
falt.ea.das 28,00 €

Ensalada de bacalao confitado sobre
pimientos asados, tomate albahaca
y vinagreta de aceitunas negras

coce 2200 ¢

Precios con I.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENQS
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GLUTEN CRUSTACEOS MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEOS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS
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PESCADOS

Lubina salvaje al horno
LN ]

Bacalao a la Riojana

con crujiente de espinacas
L L

Atun rojo breseado sobre
ajoblanco con melaza de naranja

Chipirones a la plancha con risotto

de hongos y aceite de chipirdn
L = B

Bacalao confitado sobre tomate
a la albahaca, con aceite de pimientos

y mouselina de lemongrass
L SN

Lomos de merluza en salsa verde
con almejas y gambas

Mejillas de merluza en salsa verde
con almejas y gambas

*Existen raciones de pescado congeladas para los
alérgicos al anisakis

® @ @

GLUTEN CRUSTACEOS MOLUSCOS

Felipe Gémez Garrido - Jefe de cocina

RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazon de Segovia”

29,00 €
24,00 €
28,00 €
2400 € CARNES

Solomillo de ch foi

.o omillo de choto con foie 3000 €
24.00 € Chuleta de ternera de Avila 2800 €

Cordero asado a la manera tradicional

29,00 €

2S00 Carrillada de t tofad

I.arrl ada de ternera estofada 2400 €
2400 € Entrecotte con patatas panadera 2800 £

Cochinillo asado con patatas confitadas 2800 €

Chuletillas de lechal
con patatas confitadas 2800 €
Carpaccio de solomillo con vinagreta

de mollejas y queso viejo
L

26,00 €

Magret de pato breseado con pera

caramelizada y puré de pistachos
L = 2

26,00 €

Milhojas de rabo de toro estofado
con boletus, reinetas y patatas

confitadas al anis estrellado
[ X 2

24,00 €

Muslo de pato con salsa de naranja,
castafas asadas en almibar

y pure de manzanas
L

23,00 €

Precios con |.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENOS
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RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

RACIONES TORTILLAS

Pfte.é de higado de ave 1400 € Espafiola 1400 €

Pés:el de cabracho 14.00 € ?ambas 14,00 €
Chorizo

Croquetas 1400 € 11,00 €
Q

Ensaladilla rusa tjeso 11,00 €

1400€ Jamon
Jamon ibérico 2800 € 11,00 €
' Huevos fritos con patatas fritas
Lomo ibérico 2400 € 10,00 €
’ Y con chorizo

Queso curado 1300 ¢

. 1400€ Y con jamon serrano

Chorizo ibérico 1300 ¢

18,00 €
Y con bacon 1 3,00 £
Huevos revueltos 900 €
BOCADILLOS Huevos revueltos con Boletus Edulis 1500 €

Jamon Serrano _

= 8,00 £ Huevos rotos con patatas y jamén 16,00 €

Tortilla 8 OO {

E)horizo 8,00 € SANDWICH

Qligss De jamon serrano

o 8,00 3 = 7,OO {

E’epito de choto 1400 € E)f jamon de York 6,00 €

.Racif')n de pan 2‘00 & ?(iqueso 6,00 ¢

Consultar precio ingrediente adicional I:/llxto 6,00 €
I:Aixto con huevo 750 €

Precios con I.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENQS
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RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

=
POSTRES
Iart.a de queso 7,00 €
Ponche segoviano 7,00 €
Ar.roz con leche y helado de canela 7,00 €

Helado de queso con coulis
de frambuesa y telarafia de caramelo

. 8,50 €

Helado de yogurt sobre coulis de
mango y geleé de habatonga
L ]

8,50 €

Milhojas de manzana con mousse
de yogurt, coulis de frambuesa y
helado de tomillo

5 9,50 €
Ganache de chocolate sobre galleta
de hojaldre con gel de menta

helado de albahaca
Mo 9,50 €
Torrija de pan a la vainilla
con sabayon de verbena limonera
y he.lado de céscara de limén 950 €
Helado variado 3 bolas 600 €
- !
Zumo de naranja 400 €

Precios con I.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENQS
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