RESTAURANTE LA CONCEPCION

“Desde 1978 en el corazén de Segovia”
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ENTRADAS

Gazpacho
0,00 €
Ajoblanco con uvas y huevas de
salmon
o0 1 1 ,OO €
Salmore|jo, huevo y virutas de
o dn iber
Jar:won IDErico | /\,OO £
Pimientos del piquillo rellenos
de txangurro
S5 ans 18,00 £
Terrina de foie al Casta Diva ENSALADAS
. 25,00 €
Pulpo braseado con ali-oli ligero Ensalada de codornices
de frutas, aceite de pimentony escabechadas
crema de patata oo 20,00 £
bl 26,00 € |
Ensalada de bonito escabechado 2900 £
Carpaccio de atun rojo escabechado oo oo "
Zﬂ ]f r f'i sobre guacamole y vinagreta Ensalada de bonito al Coriantro 2900 €
e frutos secos o )
oo 20,00 € vee
Ensalada crujiente de cigalas
Milhojas de verduras salteadas con salteadas 26 00 £
Dinones y hongo, con galletas de oo o0 r
nojaldre y salsa de boletus
ol 13,00 € Erlelfda de bacalao 2000 €
(.Sambas a la plancha 2500 € Ensfalada de perdiz con virutas
e fresas
B 22,00 €

Precios con L.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEQOS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS
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PESCADOS

Chipirones a la plancha con risotto

de hongos y aceite de su tinta
oo@

Lomos de merluza rellenos de
txangurro, aceite de chipirony

crema de patata
oo 000

Bacalao a la Riojana

con espinacas fritas

L 3 BN B

AtUn rojo breseado sobre

ajoblanco con melaza de naranja
oo 0@

Bacalao confitado con aceite

de pimientos
o0 00

Lubina salvaje al horno
o @

23,00 €

26,00 €

23,00 €

26,00 €

23,00 €

23,00 €
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GLUTEN CRUSTACEQOS MOLUSCOS

Felipe Gbmez Garrido - Jefe de cocina / Marta Gémez Garrido - Jefa de comedor

RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazon de Segovia”

CARNES

Entrecotte con patatas panadera

Cochinillo asado

Carrillada de ternera estofada
L

Solomillo de choto con foie

Carpaccio de solomillo con vinagreta

de mollejas y queso viejo
oo

Magret de pato breseado

con pinones y pure de orejones
oo

Chuletillas de cordero a la plancha
con patatas panadera

Chuleta de ternera de Avila

Precios con |.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENOS

HUEVOS PESCADO
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LACTEOS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS

20,00 €

290,00 €

21,00 €

236,00 €

20,00 €

24,00 €

24,00 €

29,00 €

/  Francisco Javier del Alamo - Sumiller
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“Desde 1978 en el corazén de Segovia”
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POSTRES

Helado de yogurt sobre coulis de
mango vy geleé de haba tonka
. 350 €

Helado de queso con coulis
de frambuesa y arana de caramelo

o 3,00 £

Raviolis de mango con sopa
de chufa y helado de cascara de limon 0 50 €

Milhojas de manzana con mousse
de yogurt, coulis de frambuesay
helado de tomillo 9 50 €

Torrija de pan a la vainilla
con sabayon de berbena
limonera y helado de albahaca 0 50 €

Espuma de crema catalana
con gel de mandarinay

r:e ado de café con leche 050 €
F:onEEe segoviano /00 £
Arl'oz con leche y helado de canela /00 €
Telado variado 3 bolas 6,00 €
Tarta de queso /7,00 €
Zumo de naranja 3,80 €

Precios con L.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENOS
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GLUTEN CRUSTACEOS MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEQOS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS
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RACIONES

Pate de higado de ave

Pastel de cabracho

Croquetas
& =]

Ensalada mixta
@

Ensaladilla rusa

Jamon ibérico

Lomo ibérico

Chorizo iberico

Queso curado
@

BOCADILLOS

Jamon Serrano
@

Tortilla

Chorizo

Queso
o @

Pepito de choto

Racion de pan

O @ &
@ @& O

GLUTEN CRUSTACEQOS

MOLUSCOS

13,00 £

14,00 €

14,00 £

10,00 £
12,00 £

23,00 €

23,00 €

18,00 €

14,00 £

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
13,00 £
2,00 €

RESTAURANTE LA CONCEPCION

“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

TORTILLAS

Espanola

Gambas
&

Chorizo

Queso

Jamon

Huevos fritos con patatas fritas

Y con chorizo

Y con jamon serrano

Y con bacon

Huevos revueltos

Huevos revueltos con Boletus Edulis

Huevos rotos con jamon

SANDWICH

De jamon serrano

De jamon de York
o @

De queso
o @

Mixto

e e

Mixto con huevo
L B

Precios con L.V.A. incluido
LISTADO DE ALERGENOS

HUEVOS PESCADO
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LACTEOS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS

10,00 £
12,00 £

10,00 £

10,00 £
10,00 £
9,00 £
10,00 £
10,00 £
10,00 £
9,00 £
14,00 £

13,00 €

0,00 €

0,00 €
0,00 €
0,00 €
0,00 €

Felipe Gémez Garrido - Jefe de cocina / Marta Gomez Garrido - Jefa de comedor / Francisco Javier del Alamo - Sumiller



TINTOS RIOJA

Crianzas

Glorioso

Ramon Bilbao
Campillo

Cosme Palacios

COPA

3,00 £

COPA

4,00 £

COPA

4,00 £

COPA

4,00 £

BOTELLA

22,00€

BOTELLA

23,00€

BOTELLA

23,00€

BOTELLA

33,00€

TINTOS RIBERA DE DUERO

Crianzas

Arzuaga

Pesquera
Cair Cuvé, Roble
Baden Numen, Roble

Fuentespina

Felipe Gomez Garrido - Jefe de cocina / Marta Gomez Garrido - Jefa de comedor / Francisco Javier del Alamo - Sumiller

COPA

0,30 €

COPA

0,30 €

COPA

4,00 €

COPA

4,00 €

COPA

3,00 €

BOTELLA

33,00€

BOTELLA

33,00€

BOTELLA

20,00¢

BOTELLA

290,00€

BOTELLA

22,00€

RESTAURANTE LA CONCEPCION

“Desde 1978 en el corazon de Segovia”

BLANCOS

Rioja
Marques de Caceres

Satinela

Rueda

Blanco Nieva, Verdejo

Frisante

Cuatro Rayas
Vinedos Centenarios

Erre

SOMONTANO

COPA

3,20 €

COPA

3,20 €

COPA

3,20 €

COPA

3,20 €

COPA

3,00 £

COPA

3,20 €

COPA

Vinas del Vero, Gewurztraminer 3 9() €

Copa de Cava

Agusti Torrelld, Brut Nature

Precios con I.V.A. incluido

COPA

0,00 €

BOTELLA

19,00€

BOTELLA

19,00

BOTELLA

19,00¢

BOTELLA

19,00

BOTELLA

22,00

BOTELLA

19,00

BOTELLA

290,00€

BOTELLA

32,00€



