ENTRADAS

errina de foie al Casta Diva

con vinagreta de aceitunas negras
@

Pimientos del piquillo rellenos de

txangurro con salsa purrusalda
o 0@

Jamon ibérico

Lomo ibérico

Pulpo breseado con ali-oli ligero de
frutas, aceite de pimenton y crema
de patata

Milhojas de verduras salteadas con
Dinones y hongos, con galletas de
nojaldre y salsa de boletus

Tartar de atun rojo sobre

tomates confitados
o o 0@

Gambas a la plancha
@

Carpaccio de atun rojo
escabechado en frio sobre guacamole

y melaza de naranja
oo 00

27,00 €

21,00 €

30,00 €

24,00 €

23,00 £

20,00 €

23,00 €

26,00 €

27,00 €

RESTAURANTE LA CONCEPCION

“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

SOPAS FRIAS

Salmorejo, huevo y

virutas de jamon iberico
48]

Gazpacho

Ajoblanco con uvasy

huevas de salmon
® O

ENSALADAS

Crujiente de cigalas

De bacalao confitado sobre
nimientos asados, tomate albahaca

y Vinagreta de aceitunas negras
oo 00

De lomos de bonito al coriantro con
melaza de naranja y frutos secos

De perdiz escabechada con
virutas de fresas

13,00 £

/,00 £

10,00 £

30,00 €

22,00 £

24,00 €

24,00 €

Precios con I.V.A. incluido

LISTADO DE ALERGENOS
@ @ @ L ] @ @ @ @
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PESCADOS

Lomos de merluza rellenos de
txangurro, aceite de chipirony

crema de patata
o o 000

Cogote de merluza a la bilbaina

Chipirones a la plancha con risotto

de boletus y aceite de su tinta
oo 00

Atun rojo breseado sobre ajoblanco

con melaza de naranja
o 00

Lubina salvaje al horno
o @

Bacalao confitado con aceite

de pimientos
oo 00

Bacalao a la riojana con

espinacas fritas
oo 00

*Existen raciones de pescado congeladas para los
alérgicos al anisakis.

29,00 €

26,00 €

24,00 €

29,00 €

30,00 €

20,00 €

25,00 €

RESTAURANTE LA CONCEPCION

“Desde 1978 en el corazén de Segovia”

CARNES

Solomillo de choto con foie

Cochinillo asado

Magret de pato breseado con

pifones y pure de pistachos
o @

Chuletillas de cordero con
patatas confitadas

Chuleta de ternera de Avila

Carpaccio de solomillo con
queso viejo de oveja y vinagreta
de mollejas

oo

30,00 €
26,00 €

260,00 €

27,00 €

20,00 €

23,00 £

Precios con I.V.A. incluido

LISTADO DE ALERGENOS
@ @ @ L ] @ @ @ @
® ®
GLUTEN CRUSTACEQS MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEQS FRUTOS SECOS APIO SULFITOS
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RESTAURANTE LA CONCEPCION
“Desde 1978 en el corazon de Segovia”

POSTRES

Helado de yogurt con coulis
de mango vy geleé de haba tonka

: 9,00 €

Helado de queso con coulis de

frambuesa y arana de caramelo
: d 050 €

Raviolis de mango con sopa de chufa
helado de cascara de [imon
: 10,50 €

Milhojas de manzana con mousse
de yogurt, coulis de frambuesa y
helado de tomillo 1050 €

Torrija de pan a la vainilla con

sabayon de verbena limonera

y helado de albahaca

e 10,00 £

Espuma de crema catalana
con gel de mandarina
helado de café con leche
2 10,50 €

Precios con I.V.A. incluido

LISTADO DE ALERGENOS
@) ® o o e o o o)
@ @ @
GLUTEN  CRUSTACEOS  MOLUSCOS HUEVOS PESCADO LACTEOS ~ FRUTOS SECOS APIO SULFITOS
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