Pastel de carne con
foie y calabacin

Jamoén Asado en nuestro
horno de lefia con salsa de
verduras de la zona y vino de
Zarraguilla, con escamas de
cebollay chuches.

MAR Y ARIE
Tosta de pollo, pulpo,
langostino, aguacate y
salsa San Miguel

Horario de tapa:
Todos los dias: de 20.00 h. a 23.00 h.

DE PASEO POR
LA TIERRA DE PINARES
(Homenaje a Cuéllar en Las
Edades del Hombre)

Horario de tapa:
Todos los dias: de 11.30 h. a fin de
adstencias y de 20,00 1t a fin de exstencias

Canel6n de piquillo, con
bacalao y gamba crunch

SALPICON DE CHIPIRONES |

CON ESPUMA DE SALMOREJO Y
TEJA DE TINTA
Salpictn de Chipirones y Verduritas
con Vinagreta de Mostaza

cOon una ma de

Acompafiado Espu
Salmorejo y una Teja de Aoz Negro

MUNDI MISCERE
Taquitos de Atdn en
Escabeche suave, con
Crujiente de Panceta,
Crema de Rucula, alga
Wakame y lagrimas de
Maracuya

SEGOVIA BIEN
VALE UNA TAPA

Crema de queso parmesano, Bloody
_Mary, espuma de Yerbabuena,
crujiente de kangostinos con fiulos secos

Horario de tapa:
Todos los dias: de 11.00 h. a 14.00 h.

yde 20.00h. & 23.00 h.

t-.‘...

PUERTA DE ORIENTE

Cordero macerado en especias y

hierbas aromaticas con

verduritas y pan de pita crujiente
acompaiiado de papa amugada

al Mojo Picon.

VL S

Bola crujiente de rabo de toro
y bechamel con cebolla
caramelizada, queso de
cabra y chip de boniato

Horario de tapa:
Todos fos dias: de 12.00 h. a 14.00 h.
Y de 20.00 h. a 23.00 h.

Tronquito de Queso y
Avena con Salsa de
Tamarindo, Yogurt y Praliné
de Cacahuetes

Horario de fapa:
Lunes cerrado. Resto de dias: de 12.00 h.
a16.30 . y de 20.00 . a 00.00 h.

GAZPACHO DE LA PASION
Gazpacho de tomate del
Carracillo con fresas de
temporada y ralladura de
queso de Espirdo.

Pastel de Hojaldre, Cremoso
de Humus sobre Verdurita de
Huerto Encurtida, Presa y
Panceta de Cerdo Ibérico a
Baja Temperatura con Jugo de
su Coccion, Cristal de Avellana
y Maiz sobre Caviar de Vino Tinto

1. ALMA NOSTRA

2. ASADOR EL HIDALGO

3. BON APPETIT

4. CANDIDO

5. CASA SILVANO - MARACAIBO
6. CASARES

7. DUQUE

8. EL BERNARDINO

9. EL CORDERO

10. EL FIGON DE LOS COMUNEROS

11. EL FOGON DE JANARA

12. EL 0S0 BLANCO

13. EL PATIO DE LA CATEDRAL
14. EL TARTARE

15. JEYMA

16.J0SE

17. JOSE MARIA

18. KUMA

19. LA BODEGA DEL BARBERO
20. LA COCINA DE SEGOVIA
21. LA CODORNIZ

22. LA CONCEPCION

23. LA CUEVA DE SAN ESTEBAN
24. LA NICOLASA

25. LA PANERA

26. LA TABERNA DEL FOGON
27. LA TREBEDE

28. LALI

29. LAS CUEVAS DE DUQU!

30. LAS TRES BBB

31. MARIBEL

El mejor secreto de
Las Tres BBB

docalles
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del 23 de junio
al 2 de julio




CREMOSITO DE BACALAQ

oquetdn cremoso de bacalao, ajo,

/j Cr _.
Kz/l perejil al toque de azafrdn.

Mergias: Kicteos, pescado, gluten y huevo
Horario de tapa:
Todos fos dias: 3.00h. a 16.00 h.
¥ de 20.00 h. a 23.00 h.

Tartar de tomate, brotes y
germinados con
escabechados a la antigua

Magra de cordero lechal
de Segovia “Segolechal”
en escabeche con pepino y
manzana en dos texturas
Horario de tapa:

DeLaV:de 13.00 h. a 15.30 h. y de
20,00 h. a 23:30 h

Sdbados y festivos: 20.00 h. a 24.00h. )

Delicia de foie sobre crema
de queso azul

de 12.00 h. a a fin de

existencizs y de 20,00 h a fin de existencizs

LA RUPERTA
Presentamos a un chipirdn relleno de
setas y gambas, bafado con salsa de
pimientos, unas liminas de calabacin

arropando bacon, salsa de miel,y
queso gratinado al horno... y de ahi
salid “la Ruperta™

Horario de tapa:

Todos fos dias: de 12.30 h. a 15.30 h.
y de 20.00 h. a 23.00 h.

DELICIAS ASIATICAS
Rollito de pescado y de
marisco con tartar de salmon
y aguacate a las finas hierbas

a fin de existencias

La oferta de tapa + botellin no

k

BON APPETIT

Tartar de rape, mango,
aguacate y reduccion de
grosella

EL FOGON

Tartar de Salmén y
Aguacate sobre Crema de
Aceituna Negra y
Requesoén

LA BODEGA

ROLLITO DE LOMO
GOSTADO
Lomo de cerdu macerado en soja
y langostinos con cebolleta,
taquitos de patata con salsa de
boletus y chumey de fn.rlos rojos

DE JANARA

DEL BARBERO

BIZCOCHITO DE AVE,
PATO Y PERDIZ,

CON COMPOTA DE HIGOS
Torrija de ave con tarrina de caza de
pato y perdiz, gelatina de manzana
Golden, mezclum de lechugas, y
mermelada de higos.

“En Segovia, una tarde, de
paseo por la Alameda que
el Eresma bafia”

Chipirén de Anzuelo
Braseado envuelto en Tocino
Ibérico con jugo de Asado y
Cebolla Caramelizada

e fapa:
13.00 h. a 14.00 h.
y de 20.00 h. a 23.00 h.

ieken y en los establecimientos adheridos a ésta promocidn. Pide tu tarjeta descuento al realizar tus compras en los establecimientos del CCA Decalles.

5 CASA SILVANO

MARACAIBO

Maky de Ternera Morucha,
panceta y queso
Castellano con salsa Thai

EL PATIO DE
LA CATEDRAL

EL P0Z0 MAGICO
DEL PATIO
Bocadito relleno de cordero en salsa con
toques indochinos, acompaniado de
enlrecot con espuma de guacamole y
esferificacion de naranja en su huerto.

le tapa;
Todos los dias: de 13.00 h. & 16.00 h.
¥ de 20.00 . a fin de sxlsrendas

Milhojas de Secreto Ibérico

» g fapit:.
Todos los dias: de 12.00 h. a 14.00 h.
y de 20.00 h. a 24.00 h.

Timbal de costilla
deshuesada con patata a
baja temperatura y salsa

de espec:as de onente
i

TARTAR DE SnLMGN CON
SALSA AGRIDULCE Y
AL RAS TIERNAS
Salmon fresco alifiado con
pepinillos, alcapanas cebolla,
anuacate. salsa de oclqa y emulsion
de salsa agridulce.

Hoi Dfa
Todos fos dias: de 5
yde 20.00h. a 2 "mn_

Presa Ibérica escabechada sobre
crema de cebolla a la vainilla con
salsa de ardndanos y vinagreta
de manzana
Horario de tapa:
Todos los dias: de 13.00 h. a 15.00 h.
yde 20.00 h. a 23.00 h.

Pastel de Hojaldre, Cremoso
de Humus sobre Verdurita de
Huerto Encurtida, Presa y
Panceta de Cerdo Ibérico a

Baja Temperatura con Jugo de
su Coccion, Cristal de Avellana
y Maiz sobre Caviar de Vino Tinto )

La Banderilla
del Jeyma

LA CUEVA DE

2 3 SAN ESTEBAN

Tosta de solomillo ibérico
sobre crema de queso,
aderezado con cebolla fritay
nuestra salsa de pimientos

CEVICHE DEL RIO ERESMA
MARINADO CON LECHE DE
TIGRE NIKKEI

Ingredientes: truchas, cangrejo,
guacamole, cebolla morado,
cebollino, maiz tostado y leche de
_ tigre Nikkei.

Bacalao Confitado en
reduccion de vinagreta de
soja, miel, anchoas y nueces.

ALBONDIGAS LA NICOLASA
Albdndigas de came sobre cama
de patatas paja, con salsa la
Nicolasa y trufa, acompaiadas
de pan de pueblo con mermela-
da la Vieja Fabrica

] Centro Comercial Abierto Decalles
. C/Juan Bravo, & (Centro Almuzara)
'1 40001 Segovia

1 Tel. 921 44 13 36

1| info@decallesonline.com

“  www.decallesonline.com
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